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Velcorin® -
uma boa escolha para vinhos.

VELCORIN®

Gentle on flavour, tough on germs.
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O Velcorin® penetra na célula e inibe as enzimas, o que faz
com gue 0s microrganismos sejam eliminados.

O Velcorin® mesmo numa dosagem muito baixa, é eficaz
contra 0s microrganismos na producao de vinho. A dosagem
habitual esta entre 125 mg/L e um max. de 200 mg/L (valor
méximo permitido).

Depois de adicionado & bebida, o Velcorin® decompde-se
rapidamente em insignificantes quantidades de metanol e
dioxido de carbono.

Devido a este mecanismo de atuagéo, o sabor, 0 aroma e a
cor mantém-se inalterados, para uma verdadeira degustacao.
O Velcorin® pode ser aplicado em diferentes tipos de vinhos,
como: tintos, rosés e brancos, de acordo com as prescrigdes
nacionais e internacionais da OIV. Os vinhos em que foi apli-
cado Velcorin® sdo compativeis com todas as embalagens,

Acao consistente para um sabor como: vidro, PET ou "bag-in-box”.
agradavel.

Para os endlogos, garantir um elevado padrdo na produgcdo de  Dados relativos a eficacia sobre microorganismos.
vinho, ano apds ano, é um desafio constante. Concentracdo letal minima do Velcorin®;

Cultura de germes: até 500 cfu/mL
No engarrafamento, os microrganismos que adulteram o vinho
podem ser encontrados no ambiente, nos sistemas de produgéo, Velcorin®

e I " mg/L
na rolha e no préprio vinho, sendo uma companhia indesejavel.
Microrganismos
. T . . Acetobacter pasteurianus 80
O fabricante, tem a possibilidade de escolher entre diversos mé-
i, = . . . Botrytis cinerea 100
todos para estabilizagao das suas bebidas — o controle microbi-
, . . - ® Lo N Brettanomyces spp. <50
olégico a frio com Velcorin® conseguiu impoér-se com sucesso
. . Lactobacillus brevis 200
como uma das tecnologias de ponta nesta &rea.
Lactobacillus buchneri 30
< . Saccharomyces bailii 120
O que é o Velcorin®? 4
Saccharomyces cerevisiae 30
Composig&o: Dimetil Dicarbonato (DMDC) Saccharomyces uvarum 20
DMDC (titulagao pot.): 99,8%
Descri¢ao do produto: liquido incolor
Ponto de solidificagao: 17°C (liquido sub-resfriado)
Densidade: 1,25 g/em®

Estas informacdes e o nosso aconselhamento técnico de aplicagdo quer verbalmente, quer por escrito e através de ensaios baseiam-se nos nossos melhores conhecimentos relativos a esta matéria. No
entanto, sdo validos apenas como indicagdes néo vinculativas, mesmo no que respeita a qualquer protecao legal de terc . O aconselhamento n&o o dispensa de uma verifi o propria das nossas
indi es, em particular da nossa ficha de dados de seguranca e das nossas informacdes técnicas, bem como da verificagado dos nossos produtos no que se refere a sua adequagao aos procedimentos e
finalidades pretendidos. A utili mento dos nossos produtos e dos produtos produzidos na industria, com base no nosso aconselhamento técnico de aplicagao efetuam-se fora do nosso controle
e sdo, por isso, da sua exclusiva responsabilidade. A venda dos nossos produtos efetua-se como especificado nas nossas

Condigoes Gerais de Venda e Fornecimento atuais.
N° de encomenda: LX00340 - Edigao 01/2009
O Velcori uma substancia perigosa e possui, em conformidade com as diretivas CE, as seguintes caracteristicas de periculosidade:

Nocivo (em o de ingestao), toxico (em caso de inalagdo), corrosivo.
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